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Bruschette & Focacce

=

Pastas & L asanas

1. Bruschetta Especial Rizzoli 9 18. Spaghetti alla Carbonara 18
Mozzarella, serrano, rdcula, Parmigiano y pesto. Tradizionale alla Ruota di
2. Focaccia Sciliana 16 Pecorino o .
Mortadela, burrata, pistachosy ricula Guanciale, yemay pimienta; servidos en mesa
] : sobre rueda de Pecorino Romano D.O.P.
3. Focacciaal Romeroy Ajo 10

Romero, gjoy aceite de oliva virgen extra.

Antipasti Frios& Crudos

4. Carpaccio de carne estilo L7
Harry' s Bar
Ternera, limén, ruculay Parmigiano.

5. Vitello Tonnato 17
Ternera con cremade atdn, alcaparras y anchoas.

6. Carpaccio di Tonno 18
Atln rojo, vinagreta de pistachosy mermelada
de tomate.

7. Tabla Rizzoli 18

Embutidos y quesos italianos con grissini.

Entrantes Calientes & Huerta

8. Croguetas de Osobuco il
Osobuco, crema de pecorino y balsamico.
9. Provolone al Horno 14
Provolone, tomate y pesto.
10. Aimgjas al Vino Blanco 2l
Almejas, go, guindilla, pergjil y vino blanco.
11. Pulpo Crujiente al Pimenton 20
Pulpo frito y cremade patata a pimenton.
12. Langostinos al Ajillo ii5
Langostinos, goy guindilla
13. Berenjenasala Parmigiana 15
Berenjena, tomate, mozzarella, albahacay
Parmigiano.

Ensaladas & Sopas

14. Crema de Portobello y Trufa 13
Champifiones, parmesano y aceite de trufa
blanca

15. Crema de Calabaza al Amaretto 13
Calabaza, pancetta, pifionesy Amaretto.

16. César Rizzoli al Carbon 17
Cogollos a grill, pollo crujiente, parmesano y
salsa César.

17. Burrata'y Pomodoro 15
Burrata, tomates, pesto y balsamico.

19. Spaghetti al Ragu di Ossobuco 17
alla Bolognese
Ragu de carne de larga coccion.

20. Linguine Frutti di Mare con 25

Langosta
Langosta, mariscos y tomate.

21. Linguine alle Vongole 23
Almejas, go, guindillay vino blanco.

22. Tagliatelle Alfredo Especial 18
Parmigiano, setasy pollo crujiente.

23. Rigatoni con Tonno alla 18
Puttanesca
Atun, tomate, alcaparras, olivasy guindilla.

24. Lasagna Tradicional a la il

Bolognese
Ragu de carne y bechamel.

25. Lasagna de Espinacasy Salmén 19
Espinacas, salmén y crema de champan.

26. Canelones de Tres Carnes 19
Pollo, terneray cerdo; bechamel trufaday
parmesano.

27. Trio de Pasta Gourmet al Estilo 25
del Chef
Degustacion de tres especialidades.

28. Ravioli di Brasato al Barolo 21
Terneraa Barolo, susjugosy Parmigiano.

29. Delizie di Burrata Pugliese al 19
Pomodoro e Pesto
Pasta rellena de burrata, tomate y pesto.

30. Fiocchi di Pera e Formaggio 19
Pasta rellena de peray queso, con salsade
guesos.

31. Tortelloni Gigante de Langosta y 25
Cangrejo
Pasta rellena de langostay cangrejo, con beurre
blanc.

L 7% de IGIC incluido ﬂ




